NUITS-SAINT-GEORGES AGRICULTURE

Trois producteurs locaux

ont adhéré aux circuits courts

Rencontre avec trois producteurs
sous le marché couvert de Nuits-
Saint-Georges. Leur originalité ?
lis utilisent le concept Locavor,
un réseau de vente directe qui
permet aux consommateurs de
prendre commande et de régler
en amont sur Internet.

01'1 les trouve chaque mercredi
sur le marché. Inscrits dans la
démarche Locavor (lire encadré), ils
proposent leurs produits alimentaires
en circuilt court, directement aux
consommateurs.

De 17 h 30 a 19 heures, Emmanuel
Prost anime le point de distribution
des produits locaux estampillés Loca-
vor sous les halles de la ville. Emma-
nuel Prost a rejoint Locavor apres
avolr créé, avec Nicolas et Gérard
Bretillon, la Brasserie Burgonde a Vit-
teaux « Ils brassent depuis 1999, avec
des recettes élaborées par Nicolas
Bretillon, des biéres avec double fer-
mentation sur des levures non filtrées
ni pasteurisées », explique-t-il. Avec
une sélection des matiéres premieres
nécessaires au brassage, la maitrise
des procédés de fabrication et de fer-
mentation, la production annuelle at-
teint 16 000 bouteilles.

Nicolas Rollin, lui, aouvertdébut avril
Le Fournil de Sophie et propose du
pain a la dégustation. Depuis huit ans,
1l travaille des produits frais et locaux
pour €élaborer des tartes salées ou su-
crées ainsi que des confitures, confits
devinetcondiments. Lesrecettessont
réalisées au fil des saisons dans un es-
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prit de tradition. Le commercant a
également créé L'Atelier de Sophie, a
Chaudenay, pres de Chagny (71).
Enfin, installée depuisjuillet 2013, rue
des Tanniéres, dans le village voisinde
Quincey, Iris Amiot propose, en vente
directe, des primeurs de saison en li-
bre cueillette au Jardin de Quincey.
Toutaulongdel’année, cultivéssurun
hectare et demi de terre de facon bio-
logique, sans aucun produit de traite-
ment ni engrais, les [égumes frais sont
récoltés et vendus le jour méme, avec
ouverture de la boutique sur place,
seulement le samedi, de 14 heures a
17 h 30.
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Locavor, un concept né en Bourgogne

C’est en 2013 que Benoit Gervais, un Maconnais (Sadne-et-Loire), a
décidé de lancer le concept Locavor, un mode de consommation pour
développerl'offre alimentaire de producteurs et artisans locaux avec des
responsables qui organisent la distribution aux particuliers. Le premier
point de distribution, créé en 2014, se situe prés de Macon a Bagé-la-Vil-
le, d’'ou Benoit Gervais est originaire. Une dizaine d’autres points appa-
raissent ensuite en Bourgogne et prés de quarante en France. « La prise
de commande et le paiement sécurisé sur la plate-forme Internet permet-
tent I'édition de la facture et le réglement des différents producteurs
moyvennant un prélevement de 7,5 % des ventes », précise Benoit Ger-
vais. Sa soclété, enregistrée aupres de la Commission nationale informa-
tique et liberté (Cnil), siege a la Maison régionale de I'innovation a Dijon
et a obtenu, 'an dernier, le label FrenchTech Innovation.



