Le site web fondé il y
a 2 ans par un Dijonnais
a fait des émules.
Assurément parce qu'’il
repond non seulement
a une tendance mais a
un vrai désir des gens :

Savolr ce qu on mange,
d’'ou viennent les produits et pourvu que leur « impact
carbone » soit le moindre possible (le « locavorisme »).
Formée en Développement local et durable, Clémence
Haberbusch se fait le relais de la démarche a Besancon
en animant le marché Locavor le jeudi de 17 h30a 19h
sur le parking de I'église Jeanne d’Arc dans le bas de
Bregille. « Réunir producteurs et consomma cteurs,
donner de la visibilité et des débouchés aux exploitants,
aider la clientéle a bien manger, c’est la philosophie
de ce marché. » On y trouve fromages, pains, viandes.
volailles, biéres, miels, légumes, fruits selon saison.,
vinaigres, farines, traiteurs et produits artisanaux
autres qu’alimentaires. Pour avoir accés au marche
hebdomadaire Locavor, il faut s’inscrire (gratuit) et
commander en ligne.
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